essen & frinken

WeltkUche am Rhein

In diesen Trend-Restaurants serviert man lhnen Kostliches aus aller Welt: leckere
Fisch-Gerichte, Thailandisches oder frankophile Feinschmecker-Menus

3 ELLE PLUS

VIVA VICTORIAN!

Mever Chef, neves Glikck! Dos bekannte Sterne-Restourant
Victarian® in "Ko"-Nahe wird seit Ende 2006 von Christian
Penzhorn geleitet. Der 28-i0hrige Mecklenburaer stand un
ter anderem schon bei Sternekoch Dieter Miller om Herd
2004 holte ihn der ehemalige Victorian-Patron Burkhard
Lindlar noch Disseldorf, seitdem ist er Kichenchef im Victo
rian und nach Lindlars Abgong auch Chef im ganzen Haus.
bar. Endlich wurde die bieder
wirkende Beletoge vom Messingkitsch befreit und in helle

Lind das macht sich bemerk

Farben getaucht. Mun sitzt man im ersten Stock in char
manter mediterraner Atmosphare, wird von einer jungen
Crew bedient, genielt aber weiterhin die fantastischen
Weinempfehlungen von Maitre Noock. Auch der Kichen
stil des Houses hat sich geandert: Christian Penzhorn (auf
derm Foto unten ganz rechts| bietet eine klassische franzosi-
sche Kiche, mit neuven ldeen und hohem Frischelaktor. Sei
ne Kreationen glanzen durch erstkiossige Zutaten, harmo
nische Aromen und eine perfekte Machart. 5o kommt man
etwa in den Genuss einer Mousse vorm Belugastér und Im
perialkaviar mit bretonischem Hummer oder eines Bresse
Perlhuhns auf RUbstiel mit Portweinbutter und dreierlel
Gemiseraviol Angelika Arions-Derix
Victorian: Konigsir. 3o, 40212 Disseldorf (Mitte], Tel. (021) B&5 50 10,
Offen: Mo-5a 12-15 Uhr, 19-23 Ubr. wwworestaurant-victorian.de.
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OP DE ECK - MIT GANZ NEUER KARTE

Micht nur die Besucher der Kunstsammilung NEW, auch die
Szene frequentiert seit Jahren daos Bar-Restaurant Op de
Eck” Es wurde schon vor langer Zeit im puristischen Sl so
geschmaockssicher eingerichtet, dass es bis heute den Zeif

i~

Qs von

geist trifft. Und es versorgte schon immer seine
frish bis spat mit amioi
fionerten Angeboten.
MNun kiimmert sich ein
never Chef somt neu-
er Crew um Leib und
Seele der Gaste. Die
junge, sehr aufmerk-
SCIMme [f-;_;||11--:||rn-_-L_|L- Im
:'\‘-It?fh"l:(-_' "\.-'-"I_I|(:jl'_" (_‘.'-LI:I"I in
ginem Sternerestou
rant eine gute Figur
machen. Vom erstklas
s5iQ zuberaiteten Thun-
fischsteak mit einem
luftigen, aromatischen
Ingwer-kokosschaum
Uber den Dusseldorfer
Senfrostbraten bis hin
zu den ouBergewdhnlichen Desserts schmeckt olles vorzig-
lich. Die gut sorfierte Weinkarte tut ein Ubriges, um den Be:
such des "Kunstecks™ zu einem einzigartigen Vergnigen
werden zu lassen Angeliko AransDerix
Op de Eck: Grabbeplatz 5, 40213 Disseldor [Altstadt), Tel (0211} 32 88 38,
Offer: Mo 171 Uhr, Di-50 91 Uhr, wwwiop-de-eck.de
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